
PARRILLAA
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TOTOPOS CON 
GUACAMOLE 7
Guacamole casero con 
totopos de maíz y salsas 
caseras
  Homemade guacamole, corn 
....tortilla chips and 
......spicy sauces
 .....Guacamole casolà amb 
...... totopos de blat de 
......moro i salses 
......casolanes

YUCAS FRITAS 7
Con mayonesa de ají 
amarillo
Fried yuca with yellow 
pepper mayo
Amb maionesa d'ají groc

LATINAS BRAVAS 8
Nuestras versión      
“Bravas”: Boniato frito 
con mayo de Chipotle
Our versión of the 
“Bravas”: Fried sweet 
potato and chipotle 
mayo
Les nostres versions 
“Braves”: Moniato 
fregit amb maionesa de 
Chipotle

PATACONES (x4) 9 
Plátano macho frito con 
pulled pork, guacamole y 
cebolla roja encurtida
Fried green banana with 
pulled pork, homemade 
guacamole and pickled red 
onion
Plàtan mascle fregit amb 
pulled pork, guacamole i 
ceba adobada

PROVOLONE CON CHORIZO 15,5
Acompañado de tostadas y 
chimichurri
Provolone with chorizo served 
with toast and chimichurri
Acompanyat de torrades i 
chimichurri

QUESADILLAS (x2) 9
Rellenas de queso, servidas con 
pico de gallo y guacamole
Filled with cheese served with 
pico de gallo and guacamole
Farcides amb formatge 
acompanyades amb pico de gallo 
i guacamole

EMPANADITAS DE LA 
ABUELA CHILENA (x3) 
9
Rellenas de ternera, 
cebolla y huevo
Homemade beef empanadas 
with onion and boiled egg
Farcides de vedella, ceba 
i ou

NACHOS PEQUEÑOS 12  NACHOS XL 14
Con queso gratinado, frijoles, guacamole, pico de 
gallo, nata agria y jalapeños
With melted cheese, beans, guacamole, pico de gallo, 
sour cream and jalapeños
Amb formatge gratinat, fesols, guacamole,
pico de gallo, jalapeños i crema agra

ALÉRGENO O INTOLERANCIA 
En caso de algún alérgeno o intolerancia, 
comunicarlo a nuestro personal
In case of any allergy or intolerance, please 
let us know
Comuniqueu al nostre personal qualsevol 
situació d’a�ergens o intoleràncies

POSTRES
dessert
TARTAS ARTESANAS 7
Homemade pies
Pastisos cassolans

SIDES
Guacamole 4
Frijoles / Beans / Fesols 3
Totopos 3
Pimientos del padrón / Padron 
Peppers / Pebrots del Padrò 4,5
Mazorca asada / Roasted corn
/ Panotxa de blat de moro  4
Queso fundido / Melted cheese / 
Formatge gratinat 4
Patatas fritas / Fries
/ Patates fregides 4,5

ENTRAÑA 18
Servida con pimientos del padrón, mazorca 
asada y chimichurri
SKIRT STEAK served with padron peppers, 
roasted corn and chimichurri
Acompanyada de pebrots del padrò, panotxa de 
blat de moro i salsa chimichurri

PICAÑA 18
Servida con pimientos del padrón, mazorca 
asada y demi-glace de tamarindo
SIRLOIN CAP served with padron peppers, 
roasted corn and tamarind demi-glace
Acompanyada de pebrots del padrò, panotxa de 
blat de moro i demi-glace de tamarinde

ENTRAÑA 18
Servida con pimientos del padrón, mazorca 
asada y chimichurri
SKIRT STEAK served with padron peppers, 
roasted corn and chimichurri
Acompanyada de pebrots del padrò, panotxa de 
blat de moro i salsa chimichurri

PICAÑA 18
Servida con pimientos del padrón, mazorca 
asada y demi-glace de tamarindo
SIRLOIN CAP served with padron peppers, 
roasted corn and tamarind demi-glace
Acompanyada de pebrots del padrò, panotxa de 
blat de moro i demi-glace de tamarinde

TAPAS
LATINAS
TAPASTAPASTAPAS
LATINASLATINASLATINAS

Pregunta por la opción vegana
Ask for the vegan option

PULLED PORK (x3) 
10
Cerdo cocido 24h a 
baja temperatura con 
cebolla roja encurtida
24h low temperature 
cooked pork tacos with 
pickled red onion
Porc a baixa 
temperatura, cuinat 
durant 24h, amb ceba 
vermella adobada

PESCADO (x3) 12
Pescado blanco frito 
con guacamole, mayo 
chipotle y col 
lombarda encurtida
Fried white fish with 
guacamole, chipotle 
mayo and pickled red 
cabbage 
Peix blanc fregit amb 
guacamole, maionesa de 
chipotle i col 
llombarda adobada

COSTILLA BLACK 
ANGUS DESMECHADA 
(x3) 12,90
Costilla Black Angus 
mechada, marinada al 
estilo de la casa, con 
rábanos encurtidos y 
cilantro
House-style marinated 
Black Angus beef short 
rib, with pickled 
radishes and coriander
Costella Black Angus 
marinada a l’estil de 
la casa, servida amb 
raves adobats i 
coriandre

VEGANOS (x3) 10
Frijoles, guacamole y 
pico de gallo
Beans, guacamole and 
pico de gallo
Fesols, guacamole i 
pico de gallo

CEVICHES
TROPICAL 15
Pescado blanco, mango, aguacate, 
cebolla roja, chile, cilantro, 
jengibre y lima
White fish, mango, avocado, red 
onion, coriander, chile, ginger 
and lime
Peix blanc, mango, alvocat, ceba 
vermella, coriandre, chile, 
gingebre i llima

MICHELADA 15
Pescado blanco, cebolla roja, 
cilantro, lima, salsa Maggi y 
Valentina
White fish, red onion, coriander, 
lime, Maggi and Valentina sauce
Peix blanc, ceba vermella, 
coriandre, llima, salsa Maggi i 
Valentina

VEGANO 11
Mango, aguacate, cebolla roja, 
jengibre, alga nori, cilantro, 
chile y lima
Mango, avocado, red onion, 
ginger, seaweed, coriander, chile 
and lime 
Mango, alvocat, ceba vermella, 
gingebre, alga nori, coriandre, 
chile i llima

AJÍ AMARILLO 15
Pescado blanco, ají amarillo, 
cebolla roja, cilantro, lima, 
jengibre, boniato asado y 
maíz cancha
White fish, yellow pepper, 
red onion, coriander, lime, 
ginger and roasted sweet 
potato. Served with fried 
corn
Peix blanc, ají groc, ceba 
vermella, coriandre, llima, 
gingebre, moniato rostit i 
blat de moro pista

AGUACHILE ROJO 14
Gambas, lima, pepino, 
cebolla, cilantro, salsa 
Maggi y Valentina
Prawns, lime, cucumber, red 
onion, coriander, Maggi and 
Valentina sauce
Gambes, llima, cogombre, ceba 
vermella, coriandre, salsa 
Maggi i Valentina

AGUACHILE VERDE 14
Gambas, cebolla roja, 
cilantro, jengibre, lima y 
chile Serrano
Prawns, red onion, coriander, 
ginger, lime and chile 
Serrano
Gambes, ceba vermella, 
coriandre, gingebre, llima i 
chile Serrano

BANDEJA DE AREPAS
RELLÉNALAS A TU MANERA
PULLED PORK 12
FRIJOLES / BEANS 12
COSTILLA MECHADA / BEEF 
SHORT RIB 14

2 Arepas de maíz 
acompañadas con guacamole, 
frijoles, pico de gallo y 
cebolla encurtida
2 Corn arepas served with 
guacamole, beans, pico de 
gallo and pickled red 
onion 
2 Arepas de blat de moro 
amb guacamole, fesols, 
pico de gallo i ceba 
adobada

+ PULLED PORK +3
+ COSTILLA MECHADA / BEEF SHORT RIB +4
+ PULLED PORK +3
+ COSTILLA MECHADA / BEEF SHORT RIB +4
+ PULLED PORK +3
+ COSTILLA MECHADA / BEEF SHORT RIB +4
+ PULLED PORK +3
+ COSTILLA MECHADA / BEEF SHORT RIB +4
+ PULLED PORK +3
+ COSTILLA MECHADA / BEEF SHORT RIB +4

AGREGA / add GUACAMOLE +4

AGREGA / add GUACAMOLE +4

AGRÉGALE MÁS SABORRRRR!!!!!
FRIJOLES/BEANS +2
PULLED PORK +2
COSTILLA MECHADA/BEEF SHORT RIB +3

Ponle Gambas a tu ceviche / ADD Gambas to your ceviche +3



• RESERVA TU LUGAR •
KILTROBCNRESTOBAR@GMAIL.COM

"PERRO MESTIZO, MEZCLA ÚNICA DE 
MUCHAS RAZAS. SIN ETIQUETAS, SOLO 

ESENCIA.”

SOMOS MEZCLA,
SABOR SIN FRONTERAS,

FUSIÓN LATINA & PISCO BAR
• SOMOS KILTRO •

TIKI

INDIO
PÍCARO CHACANA

CONDOR
ANDÍNO

•
MONTSENY 13 - GRACIA.
VILLARROEL 22 - SANT ANTONI.

¿CONOCES NUESTRAS DOS
UBICACIONES?

SÍGUENOS
PARA CONTENIDO 
CHINGÓN
INS @KILTRO_BCN

MUY CHÉVERES
CHINGONAS
COPADAS
BACANAS

EXPERIENCIAS KILTRO
DESPIERTA TUS SENTIDOS Y 
SUMÉRGETE EN LA 
DIVERSIÓN DE KILTRO

Únete a la diversión detrás de la 
barra y descubre tu talento 
secreto para la mixología.

Aprenderás a crear 
cócteles de autor 
mientras disfrutas de 
nuestras tapas 
latinas.

PREPÁRATE PARA AGITAR, 
MEZCLAR Y SORPRENDER.

WORKSHOP
Descubre el sabor 
auténtico del Pisco, 
guiado por nuestros 
bartenders especializados.

EXPERIENCIAS INCREÍBLES PARA 
CUMPLEAÑOS, TEAM BUILDING Y 
DESPEDIDA DE SOLTERA/OS.

DEGUSTACIÓN
DE•PISCOS

4 PISCOS
CÓCTEL DE AUTOR
TAPA LATINA 

(DEGUSTACIÓN)

COCKTAIL


